PARA EL AFILADO
OPTIMO DE CUCHILLOS.

El incomparable afilador de cuchillos con

la innovadora tecnologia de dos angulos.

GIESSER | MAX..



LA NUEVA GENERACION
DE AFILADORES
DE CUCHILLOS.

Resultados nunca vistos en el afilado gracias a materia-

les de alta calidad y tecnologia innovadora.

Con sus varillas de afilado especiales que se posicionan
solas, el afilador de cuchillos MAX redefine el afilado
y rectificado (pulido) manual y cambia asi las reglas del

juego para el afilado del futuro.



SYAVH

Self Adjusting Function para
excelentes resultados de

afilado y un manejo sencillo.

Superficies especiales de las
varillas para afilado con dia-
mante y pulido ceramico.
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Dos angulos para cuchillos con
angulos de afilado en punta
(30°) o mas planos (40°).



El sistema superior para un

de cuchillos.
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Las varillas de afilado opuestas con
muelles se adaptan, por igual y por
su cuenta, al angulo del filo del cu-
chillo y logran los mejores resultados

de afilado sin problema.

Resumen de ventajas del producto Para el afilado y pulido, la hoja se sumerge
en agua y se pasa el cuchillo por las varillas
- Para cuchillos con filo suave con movimientos elipticos.

- Dos angulos de afilado disponibles

- SAF (Self Adjusting Function) mediante
varillas de afilado con muelles

- Afilado con diamante y pulido ceramico

Al video de demostracion
sobre el uso de MAX.
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Afilador de cuchillos Set de varillas de
ceramica y diamante

Tiene mas informacion sobre
el afilador de cuchillos MAX en
www.max-giesser.de
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