
POUR UN MAXIMUM  
DE TRANCHANT.
L’incomparable aiguiseur de couteaux  

à la technologie 2 angles innovante.



LA NOUVELLE  
GÉNÉRATION DES 
AIGUISEURS.

Des résultats d’affûtage incomparables grâce à des 

matériaux de qualité supérieure et une technologie 

innovante.  

Avec ses fusils à aiguiser spécialement conçus pour se 

positionner par auto-ajustement, l’aiguiseur MAX réin-

vente entièrement l’aiguisage et le polissage manuels 

en posant délibérément un jalon de pointe au service 

du tranchant de vos couteaux.



Fonction de Self Adjusting 
(auto-ajustement) pour un 
excellent résultat d’aiguisage 
et une manipulation simple.

Revêtement spécial de 
surface du fusil pour 
l’aiguisage diamant et le 
polissage céramique.

Deux angles d’aiguisage pour 
couteaux à angle aigu (30°) 
ou plus plat (40°).

30° 40°SAF



Le système d’aiguisage premium pour 

un tranchant maximal du couteau.



Les fusils d’aiguisage à ressort de 

rappel inverse s’adaptent de manière 

autonome et synchrone à l’angle de 

la lame et produisent ainsi un tran-

chant parfait – c’est tout simple.

La lame est immergée dans de l’eau avant les 

opérations d’aiguisage et de polissage, puis 

le couteau est passé entre les fusils par des 

mouvements elliptiques.

Vue d’ensemble des avantages du produit

· pour les couteaux à lame lisse

· libre choix entre deux angles d’aiguisage

· SAF (Self Adjusting Function) grâce à des    
  fusils d’aiguisage à ressort de rappel

· aiguisage diamant et polissage céramique

Vidéo de démonstration de 

l’emploi du MAX.

UTILISATION 
SIMPLE
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9990 max 
Aiguiseur de couteau

9990 max et  
Set de fusils céramique et 
diamant

De plus amples informations sur 
l’aiguiseur de couteaux MAX à 
l’adresse www.max-giesser.de


